


menu gewoon.anders
100% plantaardig & huisbereid 
met liefde 

voorgerechten (ingevroren)

.kaaas.kroketten (4 stuks)
9,75
.kaaas.kroketten

glutenvrije .kaaas.kroketten (4 stuks)				 
11,75                      
glutenvrije .kaaas.kroketten

.kaaas.- & .hamm.kroketten (4 stuks)		              
10,75
.kaaas.- & .hamm.kroketten

glutenvrije .kaaas.- & .hamm.kroketten (4 stuks)  		  
12,75
glutenvrije .kaaas.- & .hamm.kroketten

vol.au.vent-kroketten (4 stuks)					     
10,25                             
.kipp. & witte champignons in .roomige. kroketten met verse kruiden

glutenvrije vol.au.vent-kroketten (4 stuks)			   
12,25                  
.kipp. & witte champignons in .roomige. glutenvrije kroketten met verse kruiden 

.garnaall.kroketten (4 stuks)                                   
13,75
.garnalenn. – op basis van bananenbloesem – in .roomige. kroketten

‘witloof in de oven’-kroketten (4 stuks)                                   
13,25
witloof, .hamm. & .kaaas. in .roomige. kroketten 

hoofdgerechten

vol.au.vent 									   
13,00 (500gr)
.kipp.stukjes in een .roomige. witte saus met witte & kastanjechampignons en verse kruiden, vergezeld van bladerdeegmaantjes
supplement: puree	 (glutenvrij)			     		     
3,75 (275gr)

vol.au.vent (glutenvrij)							   
15,50 (500gr)
.kipp.stukjes in een .roomige. witte saus met witte & kastanjechampignons en verse kruiden, vergezeld van bladerdeegmaantjes
supplement: puree (glutenvrij)                                       
3,75 (275gr)

witloof in de oven (glutenvrij)				               
14,75 (650gr)
witloofstronken omarmd door .hamm., ondergedompeld in .kaaas.saus, bedekt met .roomige. aardappelpuree met een .booter.korstje	        

lasagne.bolognaise
12,75 (650gr)                                                                                              
lasagnebladen ondergedompeld in een rode saus met .gehaktt., ajuin, bleekselderij, winterpenen, tomaten & verse kruiden, afgewerkt met .kaaas.saus
supplement: ciabatta met look.booter. 						
3,50

lasagne.bolognaise (glutenvrij)                                  
15,25 (650gr)                                                                                              
lasagnebladen ondergedompeld in een rode saus met .gehaktt., ajuin, bleekselderij, winterpenen, tomaten & verse kruiden, afgewerkt met .kaaas.saus

mac & .cheeese.					                     
12,00 (600gr)                                  
macaroni met gerookte .spekkjes., overgoten met .kaaas.saus op basis van bloemkool




nagerecht

chocomousse (glutenvrij)                 					     
5,00
.roomige. chocomousse, afgewerkt met witte chocoladeschilfers





















































snacks (ingevroren)

.inktviss.                               			     
7,25
.inktviss. - op basis van oesterzwammen - gebakken in tempurabeslag
supplement: tartaarsaus 						       	
1,25
fris ziltige tartaarsaus op basis van .mayoonaise., sjalot, kappertjes & kruiden

.kippenn.vleugels                                                  
6,25
.kippenn.vleugels – op basis van bloemkoolroosjes – gemarineerd in bbq-saus & gebakken in panko
supplement: bbq-saus 								       
1,25
pittig gerookte bbq-saus op basis van tomaten, look, pepers & kruiden
 
worsten.broodje                                                   
3,75
bladerdeeg gevuld met worst, op basis van .gehaktt., sjalot & kruiden

.kaaas.broodje                                                    
4,00
bladerdeeg gevuld met .kaaas.

.kaaas.- en .hamm.broodje                                      
4,50
bladerdeeg gevuld met .kaaas. & .hamm.

.kaaas.pasteitje (glutenvrij)      			                 
4,75
bladerdeeg gevuld met .kaaas.

worsten.broodje (glutenvrij)                                                   
4,50
bladerdeeg gevuld met worst, op basis van .gehaktt., sjalot & kruiden







